Servicos

A Higifood, Lda. no ambito dos servicos de consultoria na area da higiene e seguranca
alimentar, dispoe de recursos materiais adequados, recursos humanos qualificados e
dotados de formacao superior — engenharia alimentar e similares, entre outros, que lhe
permitem executar um servico com rigor e qualidade necessaria que vai de encontro as
necessidades dos clientes, disponibilizando:

- Execucao de auditorias higio-sanitarias;

- Elaboracao de relatérios técnicos com indicacao das nao conformidades
detectadas e respectivas recomendacoes;

- Elaboracao de accoes de sensibilizacao;

- Apoio técnico aquando de fiscalizacoes por entidades oficiais;

- Colheita de amostras para analise microbioldgica e fisico-quimica em laboratério
acreditado (produto alimentar, 000 higienizacao de superficies, manipuladores e aguas
para consumo humano);

Implementacao de sistemas de seguranca alimentar baseados nos principios do HACCP,
procedendo a:

- Auditorias as empresas para verificacdao dos pré-requisitos necessarios.
- Elaboracao de pareceres técnicos - rotulagem, fichas técnicas, etc.




Servicos

- Entrega de documentacao a utilizar na implementacao dos sistemas de seguranca
alimentar;

- Elaboracao de fluxogramas de fabrico e planos HACCP, procedendo a identificacao
de perigos, determinacao e [ ] analise dos pontos criticos de controlo, definicao dos
métodos de monitorizacao, estabelecimento de medidas de [ prevencao e correccao.

- Auditorias periédicas de acompanhamento.

- Verificacao da implementacao do sistema.

- Realizacao de testes de controlo de varios factores (temperaturas de
armazenamento e conservacao de géneros [l alimenticios, avaliacao da qualidade dos
oleos de fritura).

- Aconselhamento e verificacao do plano de higienizacao e respectivos produtos
utilizados.
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